
IBU 
EBC 10

20

HOUBLONS : Columbus, Cascade, 
Mosaic

GRAINS : Malt Pilsen (orge de la ferme), 
malt Munich, malt de blé

LEVURE : S-04

CORPS (P°) 1,8

Alc 4,5% vol

75 CL 33 CL 30 L 20 L

BLONDE ALE-Dry Hopped

Blonde 

Floral

Céréales, agrumes,
fruits tropicaux

IL y a toujours un chemin

BLONDE ALE - Dry Hopped alc 4,5% vol33 cl

À consommer de préférence avant :

Ingrédients : Eau, malts d’orge et blé, 
houblons, sucre et levure.

Bière de haute fermentation, 
refermentée en bouteille et non filtrée.

Bière brassée et mise en bouteille par :
Ferme - Brasserie LA MUETTE  
85390 BAZOGES EN PAREDS 
www.brasserie-la-muette.fr

À déguster entre 6 et 8°C.
Conserver debout

IBU 
EBC 10

20

CORPS 1,8 P°

3 770004 956050

BLONDE ALE - DH

GRAINS : Malt Pilsen (orge de la ferme), 
malt Munich, malt de blé

LEVURE : S-04
HOUBLONS :  Columbus, Cascade, Mosaic 

*

* FÛT DE 20L DISPO SUR PRÉCOMMANDE  

Amertume : légère

Accords : volailles (poulet grillé), porc, biscuits 
salés (bretzel), Cantal, Emmental ...


